
 

 

GOLF HÔTEL*** RESORT du VAL DE SORNE 
39570 VERNANTOIS – LONS LE SAUNIER / Tel : 03 84 43 04 80 – Fax : 03 84 47 31 21 

 

TARIFS* JOURNEE D’ETUDE 
Au 1er juillet 2011 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* Tarifs exprimés hors-taxes. 
Commission agence accordée sur la base hors-taxes hors extra et prestations extérieures. 

 
 
Equipement : 
Tous nos salons sont munis de tout l’équipement nécessaire au bon déroulement de vos réunions 
de travail :  

o mise en place personnalisée (théâtre, école, Style U, cabaret) 
o 2 paperboards 
o Vidéo projecteur, LCD TV, lecteur CD/DVD 
o WiFi illimité et gratuit 
o 1 kit animateur (papeterie, agrafeuses, marqueurs, post-it) 

 

Journée d’étude du Moulin du Val 
 

Café d'accueil 
Pause boissons chaudes et froides accompagnée de gâteaux et /ou 
pâtisseries maison. 
Déjeuner  

entrée / plat / dessert /vins /eaux minérales /café ou thé 
Pause boissons chaudes et froides accompagnée de gâteaux et /ou 
pâtisseries maison. 
Location de la salle plénière 

 

52,71 €/pers. 

 

Journée d’étude Le Grand Parcours 
 

Petit déjeuner d'accueil 
Pause boulangère matin 

(gâteaux 4/4, cakes, brownies, fruits secs, corbeille de fruits, vasque 
avec jus de fruits assortis, eaux minérales) 

Déjeuner Grand Parcours avec vins coordonnés  
(1 verre par plat) 

Pause pâtissière 
 (mini tartelettes, petits fours frais, fruits secs, sodas, eaux 
minérales assortiments de jus de fruits en vasque) 

Location de salle plénière  
 

71,45 €/pers. 



 

 

GOLF HÔTEL*** RESORT du VAL DE SORNE 
39570 VERNANTOIS – LONS LE SAUNIER / Tel : 03 84 43 04 80 – Fax : 03 84 47 31 21 

 

TARIFS* SEMINAIRE RESIDENTIEL 
Au 1er juillet 2011 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* Tarifs exprimés hors-taxes. 
Commission agence accordée sur la base hors-taxes hors extra et prestations extérieures. 

 
Equipement : 
Tous nos salons sont munis de tout l’équipement nécessaire au bon déroulement de vos réunions 
de travail :  

o mise en place personnalisée (théâtre, école, Style U, cabaret) 
o 2 paperboards 
o Vidéo projecteur, LCD TV, lecteur CD/DVD 
o WiFi illimité et gratuit 
o 1 kit animateur (papeterie, agrafeuses, marqueurs, post-it) 

 
 
 
 

 

Séminaire résidentiel SINGLE 
 

Hébergement en chambre single 
Petit déjeuner buffet 
Pause matin 
Déjeuner 
Pause après-midi 
Dîner 
Location de salle 

 

Séminaire résidentiel en ½ TWIN 
 

Hébergement par personne en 
chambre twin 
Petit déjeuner buffet 
Pause matin 
Déjeuner 
Pause après-midi 
Dîner 
Location de salle 

 



 

 

GOLF HÔTEL*** RESORT du VAL DE SORNE 
39570 VERNANTOIS – LONS LE SAUNIER / Tel : 03 84 43 04 80 – Fax : 03 84 47 31 21 

 

TARIFS* SEMINAIRE SEMI RESIDENTIEL 
Au 1er juillet 2011 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* Tarifs exprimés hors-taxes. 
Commission agence accordée sur la base hors-taxes hors extra et prestations extérieures. 

 
Equipement : 
Tous nos salons sont munis de tout l’équipement nécessaire au bon déroulement de vos réunions 
de travail :  

o mise en place personnalisée (théâtre, école, Style U, cabaret) 
o 2 paperboards 
o Vidéo projecteur, LCD TV, lecteur CD/DVD 
o WiFi illimité et gratuit 
o 1 kit animateur (papeterie, agrafeuses, marqueurs, post-it) 

 

 

Séminaire semi résidentiel SINGLE 
 

Hébergement en chambre single 
Petit déjeuner buffet 
Pause matin 
Déjeuner 
Pause après-midi 
Location de salle 

 

 

Séminaire semi résidentiel en ½ TWIN 
 

Hébergement par personne en 
chambre twin 
Petit déjeuner buffet 
Pause matin 
Déjeuner 
Pause après-midi 
Location de salle 



 

 

GOLF HÔTEL*** RESORT du VAL DE SORNE 
39570 VERNANTOIS – LONS LE SAUNIER / Tel : 03 84 43 04 80 – Fax : 03 84 47 31 21 

 

NOS MENUS DE L’ETE pour vos GROUPES 
 
 

Saumon mi-cuit aux épices, mesclun de salade et son balsamique réduit 
Ou 

Salade façon Niçoise 
Ou 

Tartare de crevettes et guacamole 
Ou 

Tomates Mozzarella revisitées 
Ou 

Pâté en croûte et ses crudités 
Ou 

Eventail de melon et jambon cru 
Ou 

Blanc manger au coco, salade d’écrevisses 
 

*** 
Pavé de cabillaud poêlé, Farandole de légumes infusés au bouillon de crustacés 

Ou 
Le duo de poisson, riz au poivron, sauce vierge 

Ou 
Suprême de volaille, poêlée de légumes 

Ou 
Magret de canard rôti, Gnocchi de pomme de terre, sauce café 

Ou 
 

Barbecue mixte Mer ou Terre, « au gré des Halles » 
pomme de terre en robe des champs,  

mesclun de salade aux herbes,  
sauces assorties  

(minimum 20 personnes) 
 

*** 
Parfait glacé au Pontarlier 

Ou 
Bavarois à la mangue et son coulis de fruits rouges 

Ou 
Délice chocolat et son coulis 

Ou 
La brochette de pêche, son émulsion à la lavande 

Ou 
Le fraisier et sa glace 

Ou 
Cocktail de fruits frais, crémant du jura et sorbet artisanal assorti 

 
 

Menu unique pour l’ensemble des convives 
Supplément assiette de fromages régionaux : 6 euros 

Boissons non comprises 
 

 


